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MUSTER TAGESABLAUF KIRCHLICHE HOCHZEIT

10:45 Uhr Treffpunkt Kirche
BegrifRung der Gaste
Gemeinsamer Einzug der Hochzeitsgesellschaft
Braut zieht mit Begleitung ein

11:00 Uhr Trauung

12:00 Gratulation
Gratulation am Pfarrplatz oder in der Kirche
Circa 13:00 Uhr Abfahrt zum Lindenhof Lentsch

13:30 Uhr Ankunft im Lindenhof Lentsch
Gruppenfoto im Garten mit allen
Danach Sektempfang und Brotchen und Finger Food

Bis 15:00 Uhr Fotoshooting des Brautpaares
Fotos von Brautpaar, Familie, Brautjungfern und Junggesellen
Wahrenddessen kdnnen die Gaste auf den Sitzplanen ihren Plan
suchen
Musik im Hintergrund, Fotobox und Gastebuch fur Zeitiiberbrickung

15:00 Uhr Brautpaar kommt zuriick vom Fotoshooting
Zeit fur Gesprache und Geschenkiibergabe
Mdoglichkeit fir Spiele im Garten

15:30 Uhr Einzug in den Saal
Hochzeitsgesellschatft tritt ein und nimmt entsprechende Platze ein
Kurze Ansprache des Brautpaares
Vorspeise und Suppe werden serviert, danach Buffet



16:30 nach dem Essen
- Erlauterungen Uber Programmpunkte durch z.B. Heiratsfrau/mann.

18:00 Brauttorte
- Anschneiden der Brauttorte
- Kaffee und Mehlspeisenbuffet

(19:30 Uhr Brauentftihrung)
- Ins Gastzimmer oder zum Gasthaus Griessler

(22:30 — 24:00 Uhr Happy Hour mit verschiedenen Cocktails)

22:30 Jause / 24:00 Mitternachtsjause
- Siehe Seite x. Jause



PREISLISTE

Trauung im Garten

Traualtar

inkludiert: Zelt, Deko Tisch, Teppich, Stuhle fur € 300,00
Brautpaare, Microphon und Verstarker Standesbeamter

weil3e Stihle gratis

Hussen fir Banke pro Bank €5,00
Vintage Stuhle — mUssen selbst besorgt werden

farbiger Laufer zwischen Bestuhlung €3,00/m

Leider kbnnen wir Ihnen das Wetter am Hochzeitstag nicht
garantieren.

Bei schlechtem Wetter wird die Standardbestuhlung angewandt. Sollte
das Wetter zu unbestandig sein, kbnnen wir keine Trauung im Garten
anbieten.

Wir haben einen Plan B, ndmlich Saal oben 60 Personen oder

im Dompropstei Stadl mit Absprache fir 200 Personen ftr € 250,00.

Garten

Stehtische gratis
Vorbereitung Kulisse Fotobox gratis
verschiedene Saftboxen pro Box € 25,00
Im Festsaal

runde Tische pro Tisch € 25,00

Stoffservietten Preis pro Person € 1,50
Mehlspeisenservice pro Person € 2,00

Alle angegebenen Preise verstehen sich inkl. Steuern und Abgaben in
Euro.



ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN
FUR HOCHZEITEN

Dekoration durch das Brautpaar

Sollte am Vortag keine Veranstaltung im Saal stattfinden, kdnnen Sie
einen Tag vor der Hochzeit kommen und den Raum nach lhren
Vorlieben dekorieren. Es gibt jedoch Ausnahmefalle, in denen am
Vortag eine Veranstaltung ist. In diesem Fall kdnnen Sie uns lhre
Dekoartikel sowie Namenskartchen, kleine Geschenke etc. geben und
wir erledigen diese Arbeit flr Sie.

Fotobox

Dafiir steht Innen unser Holzstadel zur Verfigung, wo Sie die Technik
aufbauen kénnen und diverse Accessoires bereitgelegt werden.

Konsumation

Samtliche Konsumationen, die aul3erhalb der Veranstaltungsraume
konsumiert werden (Schank), sind von den Gasten selbst zu bezahlen.
Es konnen Getranke (Hochzeitswein) mitgebracht werden. Fir spezielle
Getranke mussen wir ein Schankgeld von € 10,00 verrechnen.

Mehlspeisen

Es kdnnen selbstgebrachte Mehlspeisen mitgenommen werden, fur
diese wir Servierplatten zu Verfigung stellen. Diese kdnnen Sie im
Vorhinein im Gasthaus abholen. FUr das Mehlspeisenservice
verlangen wir ein Gaberlgeld von zwei Euro pro Person.



Tafeldekorationen, welche von uns aufgedeckt werden sollen, sind funf
Tage vor der Hochzeit zu uns zu bringen (Tischlaufer, Papierservietten,
Kerzen). Weiters muss zu diesem Zeitpunkt die maximale
Personenanzahl (Tischplan), welche aufgedeckt werden

soll, bekannt gegeben werden.

Teilnehmeranzahl

Diese sind spatestens funf Tage vor Veranstaltungstermin bekannt zu
geben. Diese Anzahl wird von uns in Rechnung gestellt. Wir bitten auf
Fotografen und Musikband nicht zu vergessen. Fur Kinder, im Alter von
0-4 Jahren, wird kein Preis verrechnet. Fur Kinder zwischen 4-10
Jahren wird 50% vom Standartpreis verlangt. Auf3erdem benétigen wir
eine Anzahl der benétigten Hochstlhle. Zusétzlich bitten wir Sie um
Bekanntgabe von Ernahrungsformen (vegetarisch, vegan) sowie
maogliche Unvertraglichkeiten.

Sperrstunde

Wir sind Freunde von musikalischer Untermalung, jedoch bitten wir sie
die Musik ab 1:00 Uhr leiser zudrehen. Personal kbnnen Sie bis 2:30
Uhr anfinden. Das bedeutet nicht, dass Sie auch gehen mussen. Es fallt
lediglich die Bedienung weg.

Stornobedingungen

Unverbindliche Vorreservierungen werden 14 Tage fur Sie
freigehalten. Eine Fixreservierung wird mit schriftlicher Bestatigung (E-
Mail) und Reservierungskaution bestatigt, die €500,- betragt und dem
Rechnungsbetrag abgezogen wird. Eine Hochzeit kann kostenlos bis 6
Monate vor der Veranstaltung storniert werden. Bei einer Stornierung
zwei Monate vor ausgemachtem Termin verrechnen wir eine Summe
von €1.000.-. Ausnahme sind Krankheit und Tod enger Familien
Mitglieder.



Speisenvorschlage

AGAPE

Bio Kase- und Speckweckerl

Belegte Brétchen mit Schinken, Kase, Salami und Lachs

Fingerfood

Bulgur Salat, Tomate Mozzarella Spief3e, Cheddar-Scones mit Frischkase und
Schinken, Melonenspiel3e, Roastbeef Rdllchen, Biskuit mit Forelle und
Eiaufstrich

KALTE VORSPEISEN

Melone mit luftgetrocknetem Schinken
Roastbeef mit Spargel und Sauce Tatar

Blattsalat mit gebratenen Speck und Erdapfel, Kerndol

Gerauchertes Forellenfilet mit Oberskren
Schafkase mit Krautern

Gemischter italienischer Vorspeisenteller mit Antipasti
Beef tatar mit Weil3brot

WARME VORSPEISE

Blattsalat mit gebratener Hilhnerleber mit Krauterrahm
Salatvariation mit Radieschen und gebratenen Pilzen
Barlauchknddel mit brauner Butter und Parmesan

SUPPEN

Karotten-Orangen-Ingwer Cremesuppe / Klrbiscremesuppe
Karfiolcremesuppe / Brokkolicremesuppe / Gemisesuppe /
Selleriecremesuppe

Zuchinicremesuppe / getriffelte Erdapfelsuppe / Minestrone
Rindssuppe mit Frittaten, Leberknddel, Grie3knodel, Kaspresknodel
Mostschaumsuppe mit Schwarzbrotwirfel / Einmachsuppe mit Knddel



HAUPTSPEISEN
Wir empfehlen ein gro3es und vielfaltiges Hauptspeisenbuffet.
Naturlich kdnnen die Gerichte auch a la carte serviert werden.

Schwein

Schweinelungenbraten in Krauterkruste mit Erdapfelkrapferl
Schweinekotelett mit Schinken-Spargelsauce und Speckfisolen,
Schweins- oder Surbraten mit Erd&apfelknédel dazu Sauerkraut
Schweine Medaillons im Kohlbett mit Roquefortsauce
Schweinefilet mit Paprikagemuise und Krauterspatzle
Schweineschnitzel / Gordon Bleu mit Petersilkartoffeln

Bosniak Schnitzel mir Pfefferoni, Speck und Zwiebeln
Lindenhof Surschnitzel mit Kaseflllung

Rind

Stzk vom Rind und Schwein mit Pfeffer- und Champignonsauce,
Rindsrouladen mit Bandnudeln

Rindschnitzel mit Serviettenknédel, Rotkraut und Preiselbeerbirne
Mostrindsbraten mit Serviettenknddel, Rotkraut und geftliter Birne
Gebratenes Roastbeef mit Kartoffelgratin in Sauce Bernaise

Kalb

Kalbfleischrélichen mit Speck und Salbei mit Rdstinchen
Kalbsbraten mit Reis und Buttergemtise
Kalbsgeschnetzeltes mit Butterspatzle

wild

Gebratener Hirschschlbgel mit Dérrzwetschken und Rotkraut
Wild/Hirschbraten mit Rotweinsauce und gebackenen Erdépfelnockerl
und Brokkoli

Wildragout mit Rotkraut und Serviettenknddel



Geflugel

Gebackenes Allerlei (Hendl, Pute) mit Gemuse, Knoblauchrahm
Backhendl

geflllte Hihnerbristchen auf mediterrane Art mit getrockneten
Tomaten, Fetakése und Basilikum

Putengeschnetzeltes mit grinen Spatzle, Karotten, Kohlrabigemtise
Putenrdllchen gefillt mit Salami und Mozzarella und grinen Nudeln
Putenschnitzel/Puten Cordon Bleu gebacken mit Petersilkartoffel
Gebratenes Gansl mit Polentaschnitten und Rotkraut

VOM GRILL

Schweine- und Rinderfilet

Huhner Drumsticks

Pulled Pork

Lachs auf Zendernholzbrett gegrillt
Gegrillte Knoblauchgarnelen
Grillkase, gegrillte Maiskolben
Scharfe Chili-Fleisch Ballchen

FISCH

Lachsforellenfilet auf Laucherdapfelgrdstl mit Sauerrahmdip
Kabeljaufilet mit Erdapfelkruste und Gemitise
Edelfischpfanne mit Basmatireis und Gemiuse

Zanderfilet mit Krenoberssauce



VEGETARISCH/VEGAN

Gemuselaibchen mit Krauterrahm / Erdapfelstrudel mit Schnittlauchsauce
Gnocchi mit Barlauch und Knoblauch, dazu geschmorte Tomaten
Gemusegrostl mit oder/ohne Spiegelei

Wok-Gemiuise mit Basmatireis / Gemuselasagne / Ratatouillegemtise
Veganes Kichererbsencurry / Linsencassoulet

ZUSATZLICHE BEILAGEN

Kartoffelgratin, Grillgemise, Wedges, Sul3kartoffelspalten, Pommes Frites,
Bratkartoffeln, Buttergemise, Butterspatzle
Risotto mit Pilzen, Zucchini, Kiirbis oder Tomaten

Salate

Erdapfelsalat, Erdapfel-Mayonnaise-Salat, Karottensalat, Zucchinisalat,
Griuner Salat, Bohnensalat, Krautsalat, Rotkrautsalat, Gurkensalat,
Gurkenrahmsalat

DESSERTS

Mohnauflauf mit heil3en Beeren

Mousse au Chocolat auf Fruchtsauce

Topfenjoghurtnockerl

Dobos-, Sacher-, Schwarzwalderkirsch-,Joghurt-, Malakoff-, Mohn-Himbeer
und Topfentorte

Tiramisuschnitte, Kirnberger Mosttorte, Romerpunsch, Maronischnitte
Obstsalat mit Eis

Maronimus mit marinierten Orangen und Schokosauce
Lebuchkuchenparfait mit Schnapszwetschken

Cappuccino Torte, Zitronentorte

Maroniauflauf mit Vanillesauce

Cremeschnitte, Bromberschnitte, Plunderteiggeback

Panna Cotta mit Beerenspiegel

Cheesecake, Mohntorte mit Preiselbeerschlagobers



MITTERNACHTSJAUSE

Grol3es Jausenbuffet

Wurstplatte mit diversem Aufschnitt
Schinkenplatte

GroRe Kaseplatte mit Weintrauben und Apfel
Tomate-Mozarella

Nizza Salat

geflllte Eier auf Salatbeet

Antipasti wie zum Beispiel getrocknete Tomaten, Kapern, Oliven,
Gurkerl, eingelegtes Gemiise

Aufstriche wie Hummus, Eiaufstrich, Liptauer
Melonen mit luftgetrocknetem Speck
Schafskase mit Kerndl

Saurer Rindfleischsalat

Wirstelbuffet mit Kaisersemmeln, auch mit Gulaschsaft moglich
Gulaschuppe

Chili con/sin carne

Curry auch vegetarisch und vegan maglich
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